
Carte
des
Fêtes

COLLONGES AU MONT D’OR

15 Rue de Trêves Pâques

04 78 22 03 72
 

OUVERTURES :

Samedi 24 décembre 8h-19h

Dimanche 25 décembre 9h-12h

Samedi 31 décembre  8h-15h

Fermé le dimanche 1er janvierFermé le dimanche 1er janvier

SAINT DIDIER AU MONT D’OR

Place Michel

06 59 67 16 73
 

OUVERTURES :

Jeudi 22 décembre 9h-13h/15h-19h30

Vendredi 23 décembre 9h-13h/15h-19h30

Samedi 24 décembre 9h-18h

Fermé le dimanche 25 décembreFermé le dimanche 25 décembre

Jeudi 29 décembre 9h-13h/15h-19h30

Vendredi 30 décembre 9h-13h/15h-19h30

Samedi 31 décembre 9h-18h

Fermé le dimanche 1Fermé le dimanche 1erer janvier janvier

Martin, Johana et toute l’équipe vous souhaitent de bonnes fêtes 
et vous présentent leurs meilleurs voeux pour l’année 2023

@MartinVeyPatissier
aux2desmonts@gmail.com

Pour les 24 et 25, nous prenons votre commande jusqu’au mardi 20 décembre

Pour le 31, nous prenons votre commande jusqu’au mardi 27 décembre

MARTIN VEY
Pâtissier | Chocolatier | Glacier

À partir du 3 janvier, venez découvrir nos galettes des rois !



Bûches Pâtissières
SNIX

Croustillant chocolat, pra-
liné cacahuète, mousse 
chocolat Jivara, caramel 

au beurre salé

KIICHIGO
Coulis de framboise, 

crémeux mascarpone et 
mousse vanille, biscuit 
aux éclats d’amandes 

FEUILLETY
Mousse chocolat noir 

70%, croustillant praliné, 
crémeux chocolat,  biscuit 

financier au cacao

MONT D’OR
Caramel beurre salé, 
biscuit chocolat sans 

farine, mousse au 
chocolat noir

Sans gluten

POLISSON
Biscuit moelleux à 

l’orange, orange confite, 
pâte d’amande et mousse 
fromage blanc à l’orange

L’ÉPHÉMÈRE
Brunoise mangue 

ananas passion et zeste 
de combawa, mousse 

mangue, chantilly 
vanille, croustillant noix 

de coco

RACINE BARBARE 
Rhubarbe pochée dans 

son jus, croustillant agru-
me, crémeux vanille, confit 

de fraise

Bûches Traditions
CHOCOLAT

Biscuit roulé chocolat, 
ganache fine et chantilly 

montée au chocolat

VANILLE
Biscuit roulé, crème 
pâtissière vanille de 

Madagascar

CAFÉ
Biscuit roulé, crème au 

beurre café du Vénézuela

PRALINÉ
Biscuit roulé, coeur croustillant 

et crème légère au praliné

Bûches Glacées
STYLE MAGNUM

Biscuit brownie, 
glace vanille, caramel, 

glaçage chocolat, 
amandes effilées

SORBET SIGNATURE
Citron, gingembre, 

verveine fraîche, biscuit 
moelleux citron

NOUGAT GLACÉ
Parfait nougat,glacé 

amande, biscuit léger 
amande

VACHERINS
• Sorbet frambroise,

glace vanille, meringue
• Sorbet marrons confits,
glace vanille, meringue

Chocolats et confiseries
ECRINS DE CHOCOLATS

258g 25€    |    380g 37€
520g 48€    |    760g 68€

PAPILLOTES
72€ / Kg

MARRONS GLACÉS
2,80€ / Pièce

Du côté du salé
PÂTÉ CROÛTE

• Volaille, porc, foie gras
55€ / Kg

• Volaille, porc, foie gras,
ris de veau, canette, lard
de Colonnata, morilles

85€ / Kg

MACARONS COFFRETS
8 pcs 12€ / 12 pcs 18€  /  16 pcs 24€

GRIOTTES ENROBÉES DE MICHEL
85€ / Kg

6 personnes 366 personnes 36€ € 

6 personnes 306 personnes 30€ € 

5/6 personnes 325/6 personnes 32€ € 

FEUILLETÉS SALÉS *
13€ / 250g 
26€ / 500g

* Vendu au magasin de Collonges  uniquement ** sous réserve d’approvisionnement

FOIE GRAS *  ** 

250g 
500g 

1er Prix de la Confrérie au 
Championnat du Monde de 

Pâté-croûte !

MACARONS FOIE GRAS *
22€ / le coffret de 8 **


